
#BEE WRAP 

MATéRIEL

Du tissu en coton (teeshirt, drap...)

des pastilles de cire d’abeille

1 feuille de papier cuisson

Des ciseaux 

1 crayon de papier

Mes p’tits tutos

 étape 1    
Faites préchauffer votre four à 100 °..
Tracez sur l’envers du tissu une forme 
adaptée à vos plats. Prévoyez assez 
large pour pouvoir rabattre sur les 
côtés puis découpez le tissu.



 étape 3  
Enfournez jusqu’à ce que la cire soit 
entièrement fondue puis laisser refroidir.

 étape 2    
Sur la plaque du four, placez une 
feuille de cuisson recouverte du tissu 
bien à plat. Déposez-y les pastilles 
de cire.

Cette opération est cofinancée par l’U
nion européenne.  

L’Europe investit dans les zones rurales.

Votre Bee wrap est prêt !

Le bee wrap est parfait pour couvrir vos plats et emballer vos aliments, seules exceptions : 
la viande et le poisson crus ! Pour l’entretien, de l’eau froide et un peu de produit vaisselle 
suff sent !i

Retrouvez mes p’tits tutos et mes p’tites recettes sur lochessudtouraine.com 

Service Déchets Ménagers  
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